
  

Revue de presse 
2026 



Une histoire d­Hommes et de Passion 

 CHĄTEAU VIGNELAURE cr®® dans les ann®es 1960 par Georges Brunet (ancien propri®-

taire du Ch©teau La Lagune, troisi¯me grand cru class® du Haut-M®doc) est aujourdôhui la propri®t® 

de la famille Sundstrßm. Second® par une ®quipe de passionn®s, le ch©teau perp®tue une qu°te 

dôexcellence. 

 Situ®e entre 350 et 480 m¯tres dôalti-

tude au pied de la montagne Sainte-Victoire, 

au Nord dôAix-en-Provence, la propri®t® 

couvre 275 hectares dont 55 plant®s en 

vignes. Le domaine b®n®ficie dôun micro cli-

mat particulier : pendant la maturation des 

raisins, les grands ®carts de temp®ratures 

entre le jour et la nuit  permettent de pro-

duire des vins avec beaucoup de fra´cheur et 

de complexit®. 

 

 Les c®pages Cabernet Sauvignon, Syrah, 

Grenache, Cinsault, Carignan et Merlot sont 

plant®s sur 3 terroirs distincts : la Grande 

Pi¯ce, Chantemerle et La Colline. Lôassem-

blage de ces c®pages apporte de la complexit® 

aux vins du ch©teau. 

 

 Depuis 2013, Vignelaure produit trois 

vins blancs biologiques ¨ partir de Rolle, 

Sauvignon Blanc, S®millon, Roussanne et 

Viognier. 

 

Nos vins blancs et ros®s sont certifi®es agri-

culture biologique.  

 Vignelaure a ®t® le pr®curseur du   

Cabernet Sauvignon en Provence. Ce 

c®page apporte structure et ®l®gance, et la Sy-

rah donne le caract¯re aromatique. 

 

 Orient® vers une production de vins 

rouges de garde, Vignelaure propose au-

jourdôhui une gamme de trois vins d®clin®e en 

rouge, ros® et blanc : 

¶ Ch©teau Vignelaure 

¶ la Source de Vignelaure 

¶ le Page de Vignelaure 



¶ Vieilles vignes ©g®es de 30 ¨ 50 ans 

¶ S®lection parcellaire 

¶ Rendement moyen : 24 hl/ha 

¶ Vendanges ¨ la main et tri manuel sur table 

¶ Mac®ration : 4 semaines 

¶ £levage : minimum 18 mois en f¾ts de ch°ne puis 2 ans en bouteille en 

tir®-bouch® 

¶ Potentiel de garde : de 10 ¨ 20 ans selon les mill®simes 

 

Caract®ristiques : complexit®, puissance, finesse, concentration, longueur, poten-

tiel de garde, notes bois®es, de fruits rouges et noirs m¾rs 

 

Accords Mets & Vins : magret de canard, civet de sanglier, agneau en cro¾te 

dôolive, faisan r¹ti, pi¯ce de bîuf 

Récompenses et Médailles 
2020 

94/100 La Revue du vin de France 2026 

2019 
93/100 La Revue du vin de France 2025 

2018 
94/100 La Revue du vin de France 2025 
94/100 Guide  Bettane &  Desseauve 2024 

2017 
94/100 La Revue du vin de France 2025 
93/100 Guide Bettane &  Desseauve 2024 

91/100 Decanter 2023 
 

2016 
90-92 points The Wine Advocate par Robert Parker 

92/100 Decanter 
93/100 La Revue du vin de France 2023 
Sakura Wines Awards 2024ðGold Medal 

 

2015 
93 points The Wine Advocate par Robert Parker 

92/100 Decanter 
92/100 La Revue du vin de France 2023 

 

2014 
90 points The Wine Advocate par Robert Parker 
91/100 La Revue du vin de France 2023 

 

2013 
93/100 La Revue du vin de France 2021, Coup de cîur 

16/20 La Revue du vin de France 2020 
 

2012 
92 points The Wine Advocate par Robert Parker 

92/100 Decanter Review 
15,5/20 La Revue du vin de France 2020 

CHÂTEAU V IGNELAURE ROUGE 
 

AOC Coteaux d­Aix-en-Provence 
 

Le Grand Vin du domaine 
 

Cabernet Sauvignon et Syrah 

A partir du Mill®sime 2018 



¶ Vieilles vignes ©g®es de 25 ¨ 40 ans 

¶ Parcelles s®lectionn®es 

¶ Rendement moyen : 37 hl/ha 

¶ Vendanges ¨ la main 

¶ Fermentation en cuve 

¶ £levage sur lies pendant 3 mois avec  b©tonnage 

 

Caract®ristiques : complexit®, ®l®gance, notes de fruits des bois, 

p°che, ®pices, ®quilibre, fra´cheur et longueur 

 

Accords Mets & Vins : gambas ¨ la plancha, bouillabaisse, risotto 

aux noix de St Jacques, pa±lla aux fruits de mer 

CHÂTEAU V IGNELAURE ROSÉ 2024 /  2025 
 

AOC Coteaux d­Aix-en-Provence 
 

Un ros® de gastronomie 
 

Grenache, Syrah, Cabernet Sauvignon et Vermentino 

Récompenses et Médailles 
2024 

92/100 Wine Enthusiast 2025 

90/100 James Suckling 

2023 

91/100 vinous 

2022 

93/100 Wine Enthusiast 2023 

2021 

93/100 Wine Enthusiast 2022 

2020 

92/100 Wine Enthusiast 2021 

91 points The Wine Advocate par Robert Parker 

90/100 La Revue du Vin en France 2021 

92 points by Alain Lebel, Canada 

1*, Guide Hachette des vins 2022 

2019 

93/100 Wine Enthusiast 2020 

91 points The Wine Advocate par Robert Parker 

M®daille dôOr, Concours G®n®ral Agricole 2020 de Paris 

92 points by Alain Lebel, Canada 

1*, Guide Hachette des vins 2020 

2018 

93/100 Wine Enthusiast 2019 

16,5/20 Guide Bettane & Desseauve   

2*, Guide Hachette des Vins 2018  



¶ Vendanges ¨ la main 

¶ Rendement moyen : 28 hl/ha 

¶ Fermentation en cuve et en pi¯ces de 400 litres 

¶ £levage sur lies en pi¯ces de 400L pendant 12 mois avec b©-

tonnage 

¶ Potentiel de garde : 10 ans 

 

 Caract®ristiques : longueur, volume, complexit®, gourmand et 

fruit®, notes vanill®es, de cr¯me p©tissi¯re, dôabricot, de p°che de 

vigne et de miel 

 

 Accords Mets & Vins : viande blanche r¹tie ou cr®m®e, poularde 

aux morilles, duo de rouget sauce aux agrumes, turbot au safran, 

fromage de ch¯vre 

Récompenses et médailles 
2022 

90/100 RVF Meilleurs Vins de Provence 2026 

2021 

90/100 La Revue du vin de France  2025 

89-90/100 VertdeVin 

2020 

91/100 La Revue du vin de France 2023 

91/100 Decanter 2023 

2018 

94/100 Decanter 

90/100 La Revue du vin de France 2021 

2017 

92 points The Wine Advocate Robert Parker 

16.5/20 Guide Bettane & Desseauve 2020 

15/20 La Revue du vin de France 2020  

2016 

90 points The Wine Advocate Robert Parker 2019 

15/20 Guide Bettane & Desseauve 2019 

V IGNELAURE BLANC 2022 
 

IGP Médi te r ranée 
 

Un blanc de gastronomie 
 

Sauvignon Blanc, Roussanne et Viognier 



     Vignelaure,  
ç Le vignoble de la Source  Sacr®e è 

¶ Vendanges manuelles 

¶ Rendement moyen : 30 hl/ha 

¶ Mac®ration : 3 semaines 

¶ £levage : 90 % cuve inox et 10 % en f¾ts de ch°ne fran­ais pendant 

12 mois 

¶ Potentiel de garde : 5 ans 

 

Caract®ristiques : souplesse, finesse, notes de fruits des bois, longueur 

et ®quilibre 

 

Accords Mets & Vins : filet de bîuf, steak de thon grill®, daube ¨ la 

proven­ale, gardianne de taureau 

Récompenses et médailles 

2022 

90/100 RVF meilleurs Vins de Provence 2026 

2016 

15/20 Guide Bettane & Desseauve 2020 

15/20 La Revue du vin de France 2020 

L A S O U R C E  D E  V I G N E L A U R E 
 

Coteaux d­Aix en Provence 
R O U G E  2 0 2 2 

 
Cabernet Sauvignon et Syrah 

 



     Vignelaure,  
ç Le vignoble de la Source  Sacr®e è 

¶ Pressurage direct 

¶ Rendement moyen : 45 hl/ha 

¶ Vinification par c®page et parcelle 

¶ £levage sur lies pendant 3 mois avec b©tonnage 

 

Caract®ristiques : caract¯re aromatique, l®ger, friand, notes de 

pomelos roses et agrumes, finale sur la p°che de vigne, ®quilibre 

et fra´cheur 

 

Accords Mets & Vins : id®al en ap®ritif, calamars, filet de rouget, 

anchoµade et l®gumes de saison, viande grill®e et ratatouille 

Récompenses et médailles 

2022 

93/100 Guide Bettane & Desseauve 2024 

2020 

90/100 Wine Enthusiast 2021 
 

2018 

90/100 Wine Enthusiast 2019 
 

2016  

91/100 Wine Enthusiast 2017 

14.5/20 Guide Bettane & Desseauve 

L A S O U R C E  D E  V I G N E L A U R E   
 

Coteaux d­Aix en Provence 
R O S É 

 
Grenache, Cinsault, Syrah et Cabernet Sauvignon 



     Vignelaure,  
ç Le vignoble de la Source  Sacr®e è 

¶ Vendanges manuelles avec tri 

¶ Rendement moyen : 40 hl/ha 

¶ S®lection parcellaire 

¶ Pressurage direct 

¶ Fermentation en cuve inox 

¶ £levage sur lies pendant 6 mois avec b©tonnage 

 

Caract®ristiques : aromatique, fruit®, frais et friand, notes de p°che 

blanche, agrumes, fleur dôacacia, bel ®quilibre entre gras et min®ralit® 

Accords Mets & Vins : ap®ritif, plateau de fruits de mer, poissons 

(cabillaud, merlan), coquillages (Coquille Saint-Jacques, Bulots). 

Récompenses et médailles 

2024 

90/100 Decanter  - Selection des Meilleurs Vins de Provence Blanc 
2023 

1* Guide Hachette 2025 

2019 

14.5/20 La Revue du vin de France 2020 

M®daille dôArgent, Concours des Vins de Provence 2020 

2018 

M®daille dôArgent et M®daille Bio, Concours Prix Plaisir Bettane &  

Desseauve 2019 

L A S O U R C E  D E  V I G N E L A U R E 
 

Coteaux d­Aix en Provence 
B L A N C  2 0 2 5 

 
Vermentino, Sauvignon Blanc 



¶ Vendanges manuelles avec tri manuel sur table 

¶ Rendement moyen : 38 hl/ha 

¶ Mac®ration : 28 jours 

¶ £levage partiel en f¾ts de ch°ne pendant 12 mois 

 

Caract®ristiques : puissance, structure, concentration, notes de 

garrigue, cassis, fruits m¾rs, bois® subtil 

 

Accords Mets & Vins : tartare de bîuf, c¹telettes dôagneau, p©tes ¨ 

la bolognaise, gibier 

Etiquette dessin®e par Yves 
Saint-Laurent 

Récompenses et médailles 

 

2016 

14.5/20 Guide Bettane & Desseauve 2020 

L E  PA G E  D E  V I G N E L A U R E 
 

I G P  M é d i t e r r a n é e 
R O U G E  2 0 2 0 

 
Cabernet Sauvignon et Merlot 



¶ Vendanges ¨ la main 

¶ Rendement moyen : 45 hl/ha 

¶ Pressurage direct 

¶ £levage sur lies pendant 3 mois avec b©tonnage 

 

Caract®ristiques : puissant, rond, ®quilibr®, notes de framboise et pam-

plemousse, cassis, p°che de vigne, structure tannique 

 

Accords Mets & Vins :  vin de repas, tapenade et anchoµade, poisson 

grill®, caviar dôaubergine, melon ¨ lôitalienne, sushi, cuisine asiatique 

Etiquette dessin®e par Yves 
Saint-Laurent 

Récompenses et médailles 

 

2019 

1*, Guide Hachette des Vins 2020 
 

2018 

14.5/20 Guide Bettane & Desseauve 2020 

L E  PA G E  D E  V I G N E L A U R E 
 

I G P  M é d i t e r r a n é e 
R O S É   

 
Cabernet Sauvignon et Merlot 


