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Une histoire d- Hommes ¢

CHATEAU VI GNELCAWRRRE dans | es ann®es 1960 par Geo
taire du Ch©teau La Lagune, tM®diosi) med glaaulj d ugmo pc
de flaami | | e SundS$SdaodmMmd® par une ®quUi pe de p@aBSti@onne
dexcel l.ence

Situ®e entre 350@ldt -4pmes
tude au pied de -Macmont a

au No®Ad-«rBr ovence, | a p
couvre 275 hectares don(g
vignes. Le domamierb®c®i
mat particplhndant | a mat ¢
rai sins, |l es grands ®c a
entre | e jour et la nuit

duire des vins avec beau
de complexit®.

Les c®pages Cabernet Sauvignon, Syrah,
Grenache, Cinsaul t, Cari [ ' i
pl ant @ teumoirs: di atiGnamn
Pi ce, Chant emer |@s seetm- L ¢
bl age de ces c®pages app:
aux vins du choteau.

Depuis 2013, Vignel au i
vins bblison cosgi’ qupeasr t i r de Roll e,
Sauvignon Bl anc, S®mi |l |l on, Roussanne et

Viognier .
g Vignel aure par®catr@etie du

Cabernet Sauvignon. efe Pr c

Nos vins blancs et ros®S®PRyINE FTRAGMGE elsh Ualqlrlir-e ¢
culture biologique. rah donne | e caract re aroao

Orient® vers unei mps odu
rouges de Vganeéaur e propo
jouwrwi une gamme de trois
rouge, ros® et bl anc
T Ch©teau Vignelaure
T | 8ource de Vignel aur e
1 |l Page de Vignel aure




ViGN E LA

(OTEAUX D'AIX EN PROVEN
. AINGT SENBSTRON PRRIN

Wine Spectator

e Advocate

LA REVUE DU

Vil

DE FRANCE

WWINE 909 2 pointsZOTthe Wine Advocate
93/1082{_ Og Decanter
ENTHUSIAST Sakura Wi n2gDdDSwowhddsledal

Decanter 92/ 10

|
desseauve 2013

CHATEAU VIGNELAURE ROUGE

AOC Cot e auen-PmveAcie X

Le Grand Vin duAngna{pp du Mi | |

Cabernet Sauvignon et [

Vieilles vignes ©g®es d e :cacumone ns

1

1T S®l ection parcell aire —

1 Rendement moyen : 24 hl/ ha

T Vendanges ©“ |l a main et tri manuel sur

1 Mac®r ation : 4 semaines

T £l evage : minimum 18 mois en f 3uts de
ti-b®uch®

1T Potentiel de garde : de 10 ° 20 ans s

Caract ®r:i sctoingpuleesx i t ®, pui ssance, finess

tiel de garde, notes boi s®es, de fruit

Accords Mets m&gWNetnhsde canard, civet d

do !l i ve, faisan rtti, pi ce de biuf

Récompenses et Médailles

2020

94/ 100 La Revue du vin de
20109

93/ 100 La Revue du vin de
2018

94/ 100 La Revue du vin de
94/ 100 Guide Bettane & D
2017

94/ 100 La Revue du vin de
93/ 100 Guide Bettane & De
91/ 100 Decanter 2023

evue du vin de

D

Wi ne Advocatl e
Decanter
evue du vin de

20114
ints The Wi ne Advocat e
/| 100 La Revue du vin ] e

D~ 4
O =
X O

93/ 100 La Revue du vin de Hr a
16/ 20 La Revue du vin dje F

2012
92 points The Wi ne Advocaf e
92/ 100 Decanter Revilew
15,5/ 20 La Revue du vin|de




INTA Co,

CHATEAU VIGNELAURE ROSE 2024 / 2025

AOC Cot e auen-PmveAcie X

Un ros® de gastronomi e

Grenache, Syrah, Cabernet Sauvignon et
T Vieilles vignes ©Oge@ ' 40
T Parcelles s®|ection
1T Rendement moyen 3lericurone
T Vendanges ~ | a main
1 Fermentation en cuve
1T £l evage sur |l ies pendant 3 moi s a

Caract ®r:i sadaomgulesxi t ®, ®l ®gance, no

p°che, ®pices, ®quilibre, fra cheu
Accords Me:t sga&mbvasns” | a plancha, b
aux noix de St Jacques, pazlla aux

Récompenses et Médalilles
2024
92/ 100 Wine Enthusiast (20
90/ 100 James Suckling
2023
91/ 100 vinous
2022
93/ 100 Wine Enthusiast (20
2021
93/100 Wine Enthusiast |20
i 2020
92/ 100 Wine Enthusiast |20
91 points The Wi ne Advocate p
90/ 100 La Revue du Vin en]| Fr
92 points by Alain Lebel

1*, Guide Hachette des Vin
20109
93/ 100 Wine Enthusiast (20
91 points The Wi ne Advocate p
5 M®dai®@t g @oncours G®n®r al Agr|ic
WlneAdvocate 92 points by Alain Lebell,
1*, Guide Hachette des Vin
desseauve 93/100 Wine Enthusiast [20
L 16,5/ 20 Guide Bettane & Des

&

/O%« 2*, Guide Hachette des Vin
@;\AEDAILLE 5 WINE
PAms 7 ENTHUSIAST
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V IGNELAURE BLANC 2022

IGP Méditerranée

Un bl anc de gastronomi e

Sauvignon Bl anc, ROUSS el memrmmmea 00 NI
\r ****
T Vendanges ~ | a malAUHE *,.,w
1 Rendement moyen : 25950000
f Fermentation en cuve et en pi <ce
1 £l evage sur |l ies en pi ces de 4¢
tonnage
T Potentiel de garde : 10 ans
Caract®r:i stogqggesur , vol ume, compl
fruit®, notes vanill@bsicde, cde mp"

vigne et de miel

Accords Met sviganwiensbl anche rttie
aux morill es, duo de rouget sauce
fromage de ch vre

Récompenses et médailles
2022
90/ 100 RVF Meilleurs V]ins de
2021
90/ 100 La Revue du viln de F|I
8990/ 100 VertdeVi]|n
2020
91/100 La Revue du viln de F
91/ 100 Decanter 2023
2018
94/ 100 Decanter
90/ 100 La Revue du vijln de F
2017
92 points The Wi ne Adyocat e
16.5/ 20 Guide Bettanel & Dess
15/ 20 La Revue du vin de Fr

METTE & BENGT SUNDSTR

2016
90 points The Wine Advocate R
WmeAdvomte 15/ 20 Guide Bettane & Desse

Decanter

LA REVUE DU




Vignel aur
cLe vignoble de d a S
LA SOURCE DE VIGNELAURE
Cot eaux d- Ai X en Provence
ROUGE 2022
Cabernet Sauvi non =/t
g
T Vendanges manuel | es :zmcui:
9 Rendement moyen : 30 hl/ ha
1 Mac®r ation : 3 semaines
1T £l evage : 90 % cuve inox et 10 % e
12 moi s
T Potentiel de garde : 5 ans
Caract ®r:i sstoiugpul eess s e, finesse, not es
et ®quilibre
Accords Meit sf i&l evti nde Dbl uf , steak de
proven-ale, gardianne de taureau
Récompenses et médailles
2022
90/ 100 RVF meill eurs Vijns de
2016
15/ 20 Guide Bettane & [Desse:
15/ 20 La Revue du vin|de Fr

LA REVUE DU




: Vignel aur
cLe vignoble de d a S
LA SOURCE DE VIGNELAURE
Coteaux d-Aix en Provence
ROSE
Grenache, Cinsault, Syrah et Cabernet
1T Pressurage direct
T Rendement moyen @ jsnouiee
T Vinification par c®page et ©parce
T £l evage sur | ies pendant 3 moi s
Caract®r:i stagaes re aromatique, I
pomel os roses et agrumes, final e
et fra“ cheur
Accords Me:it si ®&avMi nesn ap®ritif, cal
anchopade et | ®gumes de saison, Vi
Récompenses et médailles
2022
93/ 100 Guide Bettane |& Desse
2020
90/ 100 Wine Enthusiast 20z
2018
90/ 100 Wine Enthusiast 201
LA SOURCE
CHATEAU VIGNELAURE 2016
B 91/ 100 Wine Enthus|ast 20:
METTE & BENGT SUNDSTROM PROPRIETAIRES 1 4 . 5 / 2 0 G u i d e B e t t a n e & D e S

W WiINE

bettane
ENTHUSIAST




Vigne u

nel aur
cLe vignobl e de d a S

LA SOURCE DE VIGNELAURE

Cot eaux d- Ai X en Provence
BLANC 2025

Ver mentino, Sauvignon Bl anc

Ell:es

****-k

f Vendanges manu K‘;
1 Rendement moye BIGLOGIQUE
1T S®l ection parcellaire
1T Pressurage direct
1 Fermentation en cuve inox
1T £l evage sur | ies pendant 6 moi s a
Caract ®r:iasrtoingauteisq u e , fruit®, frais
bl anche, agtawnmes,a,f lbeedr ®Qui l i bre er
Accords Met:s a ®Viph&at eau de fruits
(cabill aud, merlan), -daqgqukbag8sl 6C
Récompenses et médailles
20214
90/ 10e antSet ecti on des Meilleurpgs V
2023
1* Guide Hachette 2025
20109
14.5/ 20 La Revue du vin deg F
CLASOURCE M®dai@®t gedt, Concours des Vinls c
HATEAU VIGNELAURE
- = 2018
K et s o M®daid®dit gedt et M®daill e Bio, Colnco
Desseauve 2019

LA REVUE DU




Etiquette dessi n®e
Sai-lndur ent

L Dy

VIGNELAURE

LE PAGE DE VIGNELAURE

IGP Méditerranée Bl
oty
ROUGE 2020 somcursine [MEaliale

Cabernet Sauvignon et Merl ot

1T Vendanges manuell es avec tri manu
1 Rendement moyen : 38 hl/ ha

f Mac®ration : 28 jours

1T £l evage partiel en f %ts de ch°®ne
Caract®r:ii spugsseance, structur e, cCoIl
garrigue, cassis, fruits m%rs, bois

Accords Met o a& t\irres de @agneauc! POt et
|l a bol ognaise, gibier

Récompenses et médailles

2016
14.5/ 20 Guide Bettanel & Desse
A Poge

JIGNELAURE

METTE & BENGT SUNDSTROM PROPRIETAIRES

hettane

desseauve




L Dy

VIGNELAURE

dessi n®e |

LE PAGE DE VIGNELAURE

IGP Méditgrranée
ROSE

Cabernet Sauvignon et _Mer | ot

T Vendanges ~ |l a main hUHE

1 Rendement moyen : 45 5590 a

1T Pressurage direct

1T £l evage sur | ies pendant 3 mois av
Caract ®r:i sptuiigsuseasnt , rond, ®quilibr®,
pl emousse, cassi s, pceche de vigne, S
Accords Mets &iWide repas, tapenade
grill ®,@ uchaevrigairned tmé¢li @emne,|l sushi, cu

Récompenses et médailles

20109
1*, Gui de Hachette des Vins

2018
14.5/ 20 Guide Bettanel & Desse:

hettane
desseauve

LE GUIDE
HACHETTE
DES VINS




